
YPSELI ANAFl’S HIVE                                                                                                        MENU 18.30-21.00                                                   
 
 
 

ΣΑΛΑΤΕΣ 

Αιγαιοπελαγίτικη  
ντοματίνι, κρεμμύδι, ελιά, τυρί και κάπαρη Ανάφης, παξιμάδι σίτου                                                                 
 

Δροσερή 
πράσινη σαλάτα εποχής, carpaccio κολοκύθι, πράσινο μήλο, κολοκυθόσπορος, άνηθος,                     
βινεγκρέτ λεμόνι-μουστάρδα 
 

Μπαλκόνι στις Κυκλάδες 
καρότο, αγγούρι, καπνιστά μύδια, πραλίνα κάσιους, μοσχολέμονο, γλυκόξινη σάλτσα τσίλι,                    
φρέσκος κόλιανδρος 
 

 

ΟΡΕΚΤΙΚΑ 

Φάβα   
γαύρος μαρινάτος Λήμνου, ελαιόλαδο Καλαμάτας, καπαρόφυλλα Ανάφης                                                
 

Ταραμοσαλάτα 
με χειροποίητα πιτάκια από μελάνι σουπιάς, ροζ πιπέρι                                                                                    
 

Φορμαέλα Αράχωβας  
με σπιτικό γλυκό ελιάς                                                                                                                                            
 

 

ΚΥΡΙΩΣ 

Φρέσκα Ραβιόλι Τυριών 
χειροποίητο pesto ρόκας, τραγανές νιφάδες κρεμμυδιού, λιαστή ντομάτα                                                     
 

Φιλέτο Ψάρι Ημέρας 
φρικασέ                                                                                                                                                                    
 

Φιλέτο Μοσχάρι Ελληνικό 
λευκή σάλτσα, πατάτα Pavé                                                                                                                                 

 

 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 

Τάρτα Μοσχολέμονο  
με σαντιγύ λεβάντας                                                                                                                                               
 

Brownie με σοκολάτα bitter 
σιρόπι αλμυρής καραμέλας,  χειροποίητο honeycomb, παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης                         
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SALADS 

Aegean Salad 
cherry tomatoes, onion, olives, Anafi cheese, local sea fennel, wheat rusks                                                
 

Green Salad 
seasonal mixed greens, zucchini carpaccio, green apple, pumpkin seeds,                                                
dill and lemon-mustard vinaigrette      
 

Cycladic Balcony 
carrot, cucumber, smoked mussels, cashew praline, citron, sweet chili sauce,                                           
fresh coriander 
 

 

APPETIZERS 

Fava Purée  

Lemnos marinated Anchovies, Kalamata olive oil, Anafi’s caper leaves                                                      

Taramosalata 

house-made squid-ink pita bites, red pepper                                                                                                    

Formaela Cheese from Arachova 

with homemade olive spoon-sweet                                                                                                                    

 

MAIN COURSES 

Fresh Cheese Ravioli 

house-made rocket pesto, crispy onion flakes, sun dried tomato                                                                   

Fresh Catch of the Day 

fricassee                      

Greek Beef Fillet 

white sauce, potato Pavé                                                                                                                                     

 

DESSERTS 
 

Moscholemono Tart  
with lavender whipped cream                                                                                                                            
 

Chocolate Brownie   
topped with salted caramel syrup, crunchy honeycomb, Madagascar vanilla ice-cream                      
 


