
YPSELI ANAFl’S HIVE                                                                                                         MENU 13.30-17.30                                                  
 
 

ΣΑΛΑΤΕΣ 

Αιγαιοπελαγίτικη  
ντοματίνια, κρεμμύδι, ελιά, τυρί και κάπαρη Ανάφης, παξιμάδι σίτου                                                              
 

Δροσερή 
πράσινη σαλάτα εποχής, carpaccio κολοκύθι, πράσινο μήλο, κολοκυθόσπορος,  
άνηθος, βινεγκρέτ λεμόνι-μουστάρδα 
                   

Μπαλκόνι στις Κυκλάδες 
καρότο, αγγούρι, καπνιστά μύδια, πραλίνα κάσιους, μοσχολέμονο, γλυκόξινη σάλτσα τσίλι,                   
φρέσκος κόλιανδρος 

 

ΟΡΕΚΤΙΚΑ 

Φάβα  
γαύρος μαρινάτος Λήμνου, ελαιόλαδο Καλαμάτας, καπαρόφυλλα Ανάφης                                              
 

Ταραμοσαλάτα 
με χειροποίητα πιτάκια από μελάνι σουπιάς, ροζ πιπέρι                                                                                   
 

BRUNCH & SNACKS 

Γιαούρτι   
φρούτα εποχής, ξηροί καρποί, μέλι Ανάφης                                                                                                       
 

Τοστ Κυκλάδων 
με προσούτο, χειροποίητο πέστο ρόκας, Σαν-Μιχάλη Σύρου, ντοματίνια κονφί                                                                                      
 

Γλυκοπατάτα 
ξυνοτύρι Ίου, αβοκάντο, ντοματίνι, φύλλα σαλάτας, ποσέ αβγά                                                                                   
 

Αυγά Benedict  
τσουρέκι, σολομός, σάλτσα hollandaise                                                                                                            
 

Pinsa Margarita / Pinsa με λούντζα Τήνου                                                                                    
 

Quinoa  
αβοκάντο, ντοματίνι, πορτοκάλι, φρέσκια ρόκα, άνηθος, βινεγκρέτ λεμόνι -μουστάδρα                             

με επιλογή καπνιστού σολομού ή τηγανητή γαρίδα σε panko                                                                                                                                                                                                                                                   
 

Κροκέτες κοτόπουλο 
φρέσκα μυρωδικά, ποικιλία μπαχαρικών, mayo με γλυκόξινη σάλτσα τσίλι                                                  
 

Smashed Black Angus burger  
ψωμάκι μπριος, καραμελωμένο κρεμμύδι, τυρί cheddar, mayo sauce, φρέσκια ρόκα                                
 

Burger Γαρίδας 
ψωμάκι μπριος, γαρίδα, σπιτική μαγιονέζα ταραμά, αβοκάντο, φρέσκο κόλιανδρο                                     
 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 

Τάρτα Μοσχολέμονο  
με σαντιγί  λεβάντας                                                                                                                                                                                                                                       
      

Brownie με σοκολάτα bitter  
σιρόπι αλμυρής καραμέλας, χειροποίητο honeycomb, παγωτό βανίλια Μαδαγασκάρης                                                                              

https://en.wikipedia.org/wiki/Hollandaise_sauce


YPSELI ANAFl’S HIVE                                                                                                         MENU 13.30-17.30                                                  
 
 

SALADS 

Aegean Salad 
cherry tomatoes, onion, olives, Anafi cheese, local sea fennel, wheat rusks                                                
 

Green Salad 
seasonal mixed greens, zucchini carpaccio, green apple, pumpkin seeds,                                                
dill and lemon-mustard vinaigrette 
 

Cycladic balcony 
carrot, cucumber, smoked mussels, cashew praline, citron, sweet chili sauce fresh coriander                 
                                  
 

APPETIZERS 
 

Fava Purée  
Lemnos marinated anchovies, Kalamata olive oil, Anafi’s caper leaves                                                      
 

Taramosalata 
house-made squid-ink pita bites, red pepper                                                                                                   
 

BRUNCH & SNACKS 
 

Greek Yogurt 
seasonal fruits, mixed nuts, Anafi’s honey                                                                                                            
 

Aegean Toast 
prosciutto, house-made rocket pesto, San Michali Syros cheese, confit cherry tomatoes                         
 

Sweet Potato Toast 
Ios local cheese, avocado, cherry tomatoes, fresh rocket, poached eggs                                                 
 

Eggs Benedict 
Greek brioche, salmon, hollandaise sauce                        
 

Pinsa Margherita / Pinsa Tinos lountza                                                                                          
 

Quinoa Bowl 
avocado, cherry tomatoes, orange, our garden rocket, dill, lemon-mustard vinaigrette                           

served with your choice of smoked salmon or house-made panko shrimps                                                                                                                                                       
 

House-made Chicken Croquettes 
fresh herbs, aromatic spices, mayo with sweet chili sauce                                                                              
 

Smashed Black Angus Burger 
brioche bun, caramelized onion, house-made mayo, cheddar cheese, fresh rocket                                                                               
 

Shrimp Burger 
brioche bun, shrimps, homemade tarama mayo, avocado, fresh coriander                                              
 

 

DESSERTS 
 

Moscholemono Tart   
with lavender whipped cream                                                                                                                             
 

Chocolate Brownie  
topped with salted caramel syrup, crunchy honeycomb, Madagascar vanilla ice-cream                        


